
REFEZIONE SCOLASTICA DEL COMUNE DI PASIAN DI PRATO 
 

ATTIVITA’ DI CONTROLLO  
 
SOPRALLUOGO SCUOLA __________________________ 
 
Data:   
Verbale numero:            
Nome e Cognome del rilevatore:  _______________________ 
 
CARATTERISTICHE SERVIZIO OGGETTO DEL SOPRALLUOGO  
 
Pasti Totali :   
Numero personale Ditta appaltante:   
Settimana di riferimento:    I    II    III    IV 
 
RILEVAZIONI  
 
1)TRASPORTO PASTI E DERRATE ALIMENTARI  
 
ORA DI ARRIVO:  
 

RILEVAZIONI DELLE TEMPERATURE DEI PASTI TRASPORTATI 

 VALORE 
RISCONTRATO 

VALORE ATTESO 

  Superiore/uguale  a 65,0°C 

  Superiore/uguale  a 65,0°C 

  Minore/uguale a 10,0°C  

  Minore/uguale a 10,0°C 
   
 

RILEVAZIONI DELLE TEMPERATURE DIETE SPECIALI 
 VALORE 

RISCONTRATO 
VALORE ATTESO 

   
   
 
NOTE___________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
2) CONFORMITA’ MENU’   
 
CONFORMITA’ AL MENU’ TIPOLOGIA E GRAMMATURE/QUANTITA’ 
 
PRIMO PIATTO  SI NO 
SECONDO PIATTO SI NO 
CONTORNO SI NO 
 
NOTE___________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 



REFEZIONE SCOLASTICA DEL COMUNE DI PASIAN DI PRATO 
 

ATTIVITA’ DI CONTROLLO  
 
3) VALUTAZIONE DELLA QUALITA’ DEL CIBO   
 
PRIMO PIATTO 

Stima del 
consumo utenti 

Accettato Accettato in parte Rifiutato 

 
SECONDO PIATTO 

Stima del 
consumo utenti 

Accettato Accettato in parte Rifiutato 

 
CONTORNO 

Stima del 
consumo utenti 

Accettato Accettato in parte Rifiutato 

 
NOTE___________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
Accettato   servito e consumato, anche parzialmente*, dai 3/4 dei bambini 
Accettato in parte servito e consumato anche parzialmente*, da 1/2 a 3/4 dei bambini 
Rifiutato  servito e consumato anche parzialmente*, da meno di1/2 dei bambini 
 
* Si considera  parzialmente consumato un piatto (“tendenzialmente”) consumato almeno per metà 
 
MOTIVAZIONI DEL RIFIUTO  (parere del rilevatore) 
PRIMO SECONDO CONTORNO 
scotto freddo scondito 
scondito Insipido troppo condito 
freddo salato acquoso 
Salato gusto anomalo troppo cotto 
insipido consistenza poco cotto 
non gradito non gradito Non gradito 
   
   
Si compila la tabella soprastante solo in caso di esito:  accettato in parte o rifiutato 
 
NOTE___________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
VALUTAZIONE SENSORIALE (parere del rilevatore) 
PRIMO SECONDO CONTORNO 
buono buono buono 
accettabile accettabile accettabile 
insufficiente insufficiente insufficiente 
 
NOTE___________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
QUALITA’ PANE  (parere del rilevatore) 
accettabile raffermo gommoso 
Non accettabile altro  
QUALITA’ FRUTTA  (parere del rilevatore) 
acerbo Troppo maturo ammaccato 
Troppo freddo punteggiato altro 
 
NOTE___________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 



REFEZIONE SCOLASTICA DEL COMUNE DI PASIAN DI PRATO 
 

ATTIVITA’ DI CONTROLLO  
 
4) STATO IGIENICO DELLE ATTREZZATURE (VALUTAZIONE V ISIVA) 
 
STATO IGIENICO DELLE ATTREZZATURE   
CONTENITORI 
COIBENTATI 

IDONEO NON IDONEO 

GASTRONORMS IDONEO NON IDONEO 
UTENSILI PORZIONATURA IDONEO NON IDONEO 
CARRELLI DISTRIBUZIONE IDONEO NON IDONEO 
PIATTI/POSATE IDONEO NON IDONEO 
LOCALI INTERESSATI IDONEO NON IDONEO 
 
5 ) PROPOSTE CORRETTIVE E/O SUGGERIMENTI 
 
Presentazione del piatto 
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
Taglio o pezzatura 
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
Ricetta 
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
Altro 
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
6) SEGNALAZIONI DI CARATTERE GENERALE E/O IGIENICO  
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
________________________________________________________________________________________________
________________________________________________________________________________________________ 
 
 
 
FIRMA DEL RILEVATORE 
 
_______________________ 
 
 
 


